
 

 

 

 

 
Menú Nochebuena 2023 

 
 

APERITIVO COCKTAIL 
Vino blanco Godello 

Vino tino Rioja crianza. 
 Vermouts 

 Cava 
*** 

Salpicón de Pulpo 
 

- MENÚ - 
 

A compartir: 
 Langostinos frescos 

Zamburiñas a la plancha. 
Croquetas de marisco. 

 

A elegir entre: 
Solomillo de Buey 

Entrecot de novillo. 
 Lubina a la plancha 

Atún rojo 
*** 

POSTRE 
Coulant de chocolate belga con helado de Vainilla 

Turrones de Navidad 
 Café y Cava 

 
BODEGA: 

Vino Blanco Godello, Vino  Tinto Rioja Crianza, 
Whisky, Ron, Ginebras. 

 
Precio: 150+10 % € Iva por persona  

 Tenemos menú de niños 
 



 

 
 
 

 
Menú Christmas Eve 2023 

 

Aperitif 
White Wine “Godello” 

Red Wine Rioja  Crianza 
Vermuts 

Cava 
*** 

Octopus Salad 
 

- MENÚ - 
 

Starters to share 
Fresh Praws from Sanlúcar 

Grilled Scallops 
Seafood Croquettes 

 
 

Main Course to Choose 
Grilled Sirlion Steak 
Grilled Entrecotte 
Broiled Sea Bass 

Bluefin Tuna  
 
 

Dessert  
Belgian chocolate coulant with vainilla ice-cream 

Christmas Nougat 
Coffee and Cava 

 
WINE  

Red wine Rioja,  White Wine Godello 
Mineral Water , beers 
Whisky, Ron and Gins 

 
Rate : 150 € + 10 % tax per person 

Children’s menu available 



 

 

 

 

Menú Nochevieja 2023 
  
  

APERITIVO COCKTAIL 
Vino blanco Albariño 

Vino tino Rioja crianza. 
Vermouts 

Cava 
** 

Croquetas de marisco 
Flor de calabacín 

 

MENÚ 
Marisco 

Langostinos frescos y Camarones 
*** 

Bisque de bogavante con gamba roja 
*** 

Solomillo de Buey con patata rústica y verduras 
o 

Lubina a la plancha 
 

POSTRE   
Coulant de chocolate belga con helado de Vainilla 

Turrones de Navidad 
Café y Cava 

Uvas de la Suerte 
 
 

BODEGA: 
Vino Blanco Albariño, Vino  Tinto Rioja Crianza, 

Whisky, Ron, Ginebras. 
 

Precio: 170 € + 10 % € Iva por persona  
Tenemos menú de niños 

 
 
 



 
 
 

 
 

New Year´s Eve Menu 2023 
   

APERITIF 
White Wine Godello 

Red Wine Rioja  Crianza 
 Vermuts 

Cava 
*** 

Seafood croquettes 
Courgette flower 

 
 

MENU 
 

Seafood 
Fresh Shrimps and Prawns  

*** 
Lobster and Red prawns Bisque 

*** 
Grilled Sirloin Steak 

Or 
Grilled sea bass 

 
DESSERT 

Belgian chocolate coulant with vanilla ice-cream 
 Christmas Nougat 
Coffee and Cava 

Lucky grapes New year´s Eve.  
 

WINES 
Red wine Rioja,  White Wine Godello 

Mineral Water , beers 
Whisky, Ron and Gins 

 
Rate 170 € + 10 % tax per person 

Children’s menu available  



 

 

 

 

 

 

MENU 1 

Para compartir 

Tomate en aliño con bonito 

Ensaladilla rusa 

Alcachofas con langostinos 

Croquetas de marisco 

 

A elegir entre 

Entrecot de novillo  

Lubina  

Bacalao 

 

Postre 

Pastel de tiramisú con helado 

Café e Infusiones 

 

Bodega 

Vinos Blancos 

Albariño,  Rueda o Godello 

Vinos Tintos 

Rioja o Ribera del Duero  

Aguas Minerales – Cervezas 

Cava 

        55 euros + 10% iva 
   



 

 

 

 

 

 

MENU 1 

To share 

Seasoned tomatoes 

Russian salad 

Artichokes and langoustines 

Seafood Croquettes  

 

Main dish to choose 

Rib eye steak 

Seabass 

Cod 

 

Dessert 

Tiramisu with vanilla icecream 

Coffee 

 

Wines 

White wines 

Albariño,  Rueda or Godello 

Red wines 

Rioja or Ribera del Duero  

Mineral water - Beer 

Cava 

        55 euros + 10% VAT 
   



 

 

 

 

 

MENU 2 

Para compartir 

Langostinos frescos 

Alcachofas a la plancha 

Croquetas de marisco 

Calamares de potera 

 

A elegir entre 

Entrecot de novillo 

Lubina 

Bacalao 

 

Postre 

Carpaccio de piña con helado 

Café e Infusiones 

 

Bodega 

Vinos Blancos 

Albariño,  Rueda o Godello 

Vinos Tintos 

Rioja o Ribera del Duero  

Aguas Minerales – Cervezas 

Cava 

        65 euros + 10% iva 



 

 

 

 

 

MENU 2 

To share 

Fresh langoustines  

Grilled artichokes 

Seafood Croquettes  

Fried calamari 

 

Main dish to choose 

Ribe eye steak 

Seabass 

Cod 

 

Dessert 

Pineapple carpaccio with vanilla icecream 

Coffee 

 

Wines 

White wines 

Albariño, Rueda or Godello 

Red wines 

Rioja or Ribera del Duero  

Mineral water - Beer 

Cava 

        65 euros + 10% VAT  



 

 

 

 

 

MENU 3 

Para compartir 

Langostinos frescos  

Zamburiñas a la plancha 

Delicias de bacalao en tempura 

Jamón de Jabugo y queso 

 

A elegir entre 

Solomillo de vacuno mayor 

Rape a la parrilla 

Atún rojo 

 

Postre 

Filloas rellenas con helado 

Café e Infusiones 

 

Bodega 

Vinos Blancos 

Albariño,  Rueda o Godello 

Vinos Tintos 

Rioja o Ribera del Duero  

Aguas Minerales – Cervezas 

Cava 

 

         70 euros + 10% iva  



 

 

 

 

 

MENU 3 

To share 

Fresh langoustines  

Grilled scallops 

Tempura cod 

Jabugo ham and cheese 

 

Main dish to choose 

Grilled sirloin 

Grilled Monkfish 

Bluefin tuna 

 

Postre 

Crepes and ice cream  

Coffee 

 

Wines 

White wines 

Albariño,  Rueda or Godello 

Red wines 

Rioja or Ribera del Duero  

Mineral water - Beer 

Cava 

 

        70 euros + 10% VAT 



 

 

 

 

 

MENU 4 

Primer plato 

Crema de nécoras con taquitos de cigalas 
 

Segundo plato 

Salmón ahumado con carpaccio de piña 

 

Tercer plato 

A elegir entre 

Entrecot de tenera a la parrilla 

Lubina 

Bacalao 
 

Postre 

Tarta de tiramisú con helado 

Café e Infusiones 
 

Bodega 

Vinos Blancos 

Albariño,  Rueda o Godello 

Vinos Tintos 

Rioja o Ribera del Duero  

Aguas Minerales – Cervezas 

Cava 

60 euros + 10% iva 
   



 

 

 

 

 

 

MENU 4 

Appetizer 

Crab cream with langoustines 
 

Starter 

Smoked salmon and Pineapple carpaccio 

 

Main dish to choose 

Rib eye steak 

Seabass 

Cod 
 

Dessert 

Tiramisu with vanilla icecream 

Coffee 

 

Wines 

White wines 

Albariño,  Rueda or Godello 

Red wines 

Rioja or Ribera del Duero  

Mineral water – Beer 

Cava 

Cava 60 euros + 10% VAT 
  



 

 

 

 

 

 

MENU 5 

Primer plato 

A compartir 

Pulpo con cachelos 

Zamburiñas a la plancha 

Jamón de Jabugo y queso curado 

 

Segundo plato 

Bogavante a la parrilla 

 

Tercer plato 

A elegir entre 

Solomillo de vacuno mayor 

Chuletón de vaca 

Entrecot 

Atún rojo 

Merluza 

Rape

Postre 

Filloas con helado 

Café e Infusiones 

 

Bodega 

Vino blanco Ribeiro Casal de Armán 

Vino tinto Rioja Luis Cañas 

Aguas Minerales – Cervezas 

Cava 

        110 euros + 10% iva 
   



 

 

 

 

 

 

MENU 5 

 

Appetizer to choose 

´Galician´ octopus with potatoes 

Grilled scallops 

Jabugo ham and cheese 

 

Starter 

Grilled lobster 

Main dish to choose 

Grilled sirloin 

Beef T-bone 

Rib eye steak 

Bluefin tuna 

Hake 

Monkfish 

Postre 

Crepes and ice cream 

Coffee 

Wines 

White wines 

Albariño,  Rueda or Godello 

Red wines 

Rioja or Ribera del Duero  

Mineral water - Beer 

Cava 

        110 euros + 10% VAT 
   


